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La Fabrica de Cervezas de
Estrella Galicia apuesta por
la castana en esta temporada

Las anteriores
ediciones de la
marca despertaron
gran expectacion

y Se agotaron en
cuestion de horas

EFE SANTIAGO

Estrella Galicia anuncié que vol-
verd a sorprender a sus consumi-
dores con una nueva propuesta
cervecera de su proyecto Fabrica
de Cervezas, en esta ocasion, con
el ingrediente clave de la cas-
tafia, un producto de tempora-
da que evoca al otofio y a la épo-
ca de los tradicionales magostos
gallegos.

La cervecera corufiesa infor-
mo un comunicado, de que esta
serd la cuarta edicion de Fabrica
de Cervezas Estrella Galicia que
se presenta este aflo, tras haber
lanzado al mercado las varieda-
des de Pimientos de Padrén, Per-
cebes da Costa da Morte y Cala-
bazay Vainilla.

Enorme expectacion

Hijos de Rivera, también informé
de que todas las gamas que han
sacado a lo larto del afio al mer-
cado “despertaron una enorme
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La nueva especialidad de Estrella

expectacién y que se agotaron en
cuestiéon de horas”.

La creatividad y la experien-
cia de los maestros cerveceros de
Estrella Galicia se ha puesto de
nuevo al servicio de “recetas para
sorprender de tierra, mar y aire’,
como dice el lema del proyecto de
la tradicional marca de cervezas
corufesa.

En este sentido, Luis Alvar,
maestro cervecero de Estrella
Galicia, cuenta que “el ingredien-

te estrella es un clasico del otofio
como la castafia, que hemos in-
troducido en dos fases del proce-
so para obtener toda su esencia:
durante la elaboracién del mosto
y en la etapa de maduracion”.

Una integracion perfecta

El maestro cervecero sefialé, ade-
mas, que “el resultado es que tan-
to el sabor como el aroma de la
castafia queda perfectamente in-
tegrado dentro de las caracteris-
ticas propias de nuestro estilo de
cervezas’.

A partir de los préximos dias
los consumidores podran encon-
trar Fabrica de Cervezas Estrella
Galicia de Castanas en estableci-
mientos seleccionados asi como
en la web de la marca, donde es-
tara disponible a partir del 28 de
noviembre. Al mercado se lanza-
ran un total de 8.000 litros de esta
cerveza en formato botella de 50
centilitros.

Manteniendo el espiritu arte-
sanal de cada una de las edicio-
nesanteriores, nace esta creacion
dulce y sedosa, con agradables
notas ahumadas, florales y acara-
meladas al entrar en boca.

Su aroma a frutos secos y
castafias se logra gracias a
la incorporacion de este fruto en
dos etapas diferentes del proceso
de fabricacion, con el objetivo de
intensificar la aportacién senso-
rial de este fruto. e

Carrefour aplica la tecnologia blockchain en el
sector alimentario para conocer su trazabilidad

REDACCION A CORUNA

Carrefour lanza en Espafia el pri-
mer sistema de trazabilidad ali-
mentaria blockchain. La gran su-
perficie comenzard en uno de sus
productos: el pollo campero cria-
do sin tratamientos antibioti-
cos. Para ello, utiliz6 la platafor-
ma IBM Food Trust, de la que es
miembro fundador y conté tam-
bién con los servicios de IBM y la
colaboracion del grupo Coren.
Segun Jorge Ybarra, director
comercial Alimentaciéon de la
compariifa destacé su apuesta por
‘Convertirse en el lider de la tran-
sicién alimentaria para todos”, en
este sentido, sefialé que “el uso de
la tecnologia blockchain nos per-

mite avanzar en la realizacién de
este objetivo, ya que responde a
una prioridad del grupo: garanti-
zar alos consumidores la trazabi-
lidad de nuestros productos con
total transparencia”.

Un coédigo QR
Blockchain ofrece la posibilidad
de acceder a una base de datos
segura y distribuida en bloques
que contienen el historial de to-
dos los actores de la cadena y sus
intercambios durante la creaciéon
y distribuciéon de un producto.
Gracias a esto se puede gestionar
la informacién de manera trans-
parente, inviolable y a través de
datos independientes.

En el caso concreto del pollo
campero “Calidad y Origen’, se

incluye en su etiqueta un cédigo
QR que se escanea a través del
smartphone.

De este modo, el consumidor
gallego puede conocer infor-
macién relativa a este producto
como por ejemplo, la fecha de
nacimiento del pollo, el modo de
cria, la ubicacién de la granja, el
alimento que recibid, el proceso
de envasado o la fecha en la que
lleg6 a Carrefour.

Los beneficios de la tecnologia
blockchain aplicada al sector de
la distribucién son numerosos.
Para los consumidores supone
un avance porque responde a la
necesidad de ofrecerles mayor
visibilidad sobre la seqguridad ali-
mentaria, confianza y garantia
sanitaria. e
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1 INVESTIGACION

El detector de rayos
coésmicos “Tristan”,
desarrollado por la USC,
viaja hacia la Antartida

El detector de rayos cosmicos
“Tristan”’, desarrollado por la
Universidade de Santiago (en
colaboracién con el Laborato-
rio de Instrumentacién y Fisi-
ca Experimental del Particu-
las de Coimbra (Portugal), viaja
hacia la Antartida en el buque
oceanografico Sarmiento de
Gamboa. Este detector parti-
cipara en una misién de apo-
yo a la campana polar espafio-
la, paralo cual tomara datos de
forma continua entre los para-
lelos 42°N (Vigo) y 53°S (Punta
Arenas, Chile).

»» PALEONTOLOGIA
Descubren en Brasil

el dinosaurio de cuello
largo mas antiguo

Un grupo de paleontoélogos
descubrié en el sur de Bra-
sil el que fue descrito como
dinosaurio de cuello lar-
go mas antiguo del mun-
do, a partir del analisis de
tres esqueletos fosiliza-
dos completos, informaron
ayer fuentes académicas. El
nuevo dinosaurio, de la es-
pecie de los saurépodos y
bautizado como Macroco-
llum itaquii, fue descrito a
partir de los tres esqueletos
completos fosilizados.

Pedro Duque interviene durante una sesion de control | AEC

»» GOBIERNO

Pedro Duque considera que las subvenciones y los créditos
en |+D+i no son equivalentes y “no se pueden sumar”

El ministro de Ciencia, Innovacién y Universidades, Pedro Duque,
advirtié ayer de que las subvenciones y los créditos que los presu-
puestos generales del Estado consignan para la ciencia son dos
conceptos que por razones contables ni se pueden ni se deben su-
mar porgue “no son en absoluto equivalentes”.

»» BIOLOGIA
Describen las claves
gendémicas del origen
de los vertebrados

Un equipo internacional de
cientificos, coliderado por
investigadores del Centro
de Regulaciéon Genodmica
(CRG), el Consejo Superior
de Investigaciones Cienti-
ficas (CSIC) y el Centro Na-
cional de Investigacion
Cientifica (CNRS) francés,
ha descritolos procesos que
posibilitaron la diversidad
de funciones y de regula-
cién de los genes durante la
transicion de invertebrados
a vertebrados.

» ARTE

Un rembrandt con

las huellas del maestro
holandés, a subasta
por seis millones

La obra “Estudio de la cabeza
deun joven”de Rembrandt van
Rijn, que supuestamente con-
tiene las huellas dactilares del
pintor holandés, sale a subasta
el 5 de diciembre en Sotheby’s
Londres por un valor estimado
de 6 millones de libras (6,7 mi-
llones de euros). Tras un exa-
men técnico del boceto al éleo
de casi 400 afios, los restaura-
dores descubrieron las marcas
del pulgar del maestro presio-
nadas en la pintura humeda y
ocultas bajo las capas de bar-
niz sobrepintado.



