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RESTAURANTES

SANTA EULARIA

ATZARO LA
VERANDA

& Mediterranea.
G (tra. S. Juan km.
15.

= 971 338 838
BON LLOC

&® Mediterranea.
@ Carretera Cala
LLonga s/n
2971311 813
CAN CURREU

& Cocina de autor.
@ (tra. Sant Carles,
km. 12.

& 971 335 280
CELLER CAN PERE
& Tipica ibicenca.
G (/ San Jaime, 63
& 971 330 056
ECOCENTRO

& Bio-vegetariana
@ Carrer Venda de sa
Picassa, 4 - Sta.
Gertrudis de Fruitera.
2971197 274
oLl

& Ibéricos, tapas y
bocadillos.

G (/ Mediterrani, 34.
Puig d’en Valls.

2 971315 951
SIDRASTUR

& Parrilla.

@ Puerto deportivo
2 971091 964

ALL IBIZA

&® Mediterranea e
internacional.

@G Paseo Ses
Pitiusess, 28
AMADEO

& Marisqueria.

@ Carrer de Murcia,
12

= 971934702
BISTRO DALT VILA
&® Mediterranea
italiana.

@ Sa (arrosa, 15.
R 971394 376
CAFE MERCAT

& Pinchos-Tapas.

@ (/ Cataluia, 33
2971301113

EL FARO

&® Euromediterranea.
@ Final Puerto de
Ibiza & 971 313 233
IL GIARDINETTO
& lItaliana casera.
@ Marina Botafoch.
2 971314929

LA GAIA

IBIZA GRAN HOTEL
& Japeruvian

G P.Juan Carlos I, 17.
2 971 806 806.

MARINER

& Mediterranea
moderna.

@ (/ Luis Tur i Palau,
22 (Puerto de Ibiza)
2 971315 234
NINE SEVEN ONE

@ Plaza sa Riba, 7
971 124 651

PACHA RESTAURANTE

& Fusion
mediterranea.

@ Discoteca Pacha.
2 971310959
HOTEL SES FIGUERES
&® Mediterranea.

@ Talamanca
2971314 313

CAN LLUC

& Mediterranea.

@ Agroturismo Can
Lluc. Ctra. San Rafael-
Santa Inés.
2971198 673
DAVID’S

& Francesa e Italiana
@ (/ Madrid, 12.

2 971340 470

ES NAUTIC

&® Mediterranea.

@ Paseo Maritimo.
2 971 341 651

BALI BEACH CLUB
& Mediterranea.

@ Playa d’en Bossa.
= 971307 054
BORA BORA RTE
BEACH

& Mediterranea.

G Playa d’en Bossa
CAS MILA

& Mediterranea.

G Playa Cala Tarida
= 971 806 193
ESTADO PURO IBIZA
BY PACO RONCERO
@ Hard Rock Hotel
Playa d’en Bossa.

2 971396 705
MINAMI

& Japonesa.

@ Playa d’en Bossa,
10 (Ushuaia)

= 971 396 705
MO

&® Mediterranea.
@ C(tra. Es Cubells,
km. 9.500

= 971802 150
MONTAUK STEAK
HOUSE

@ Playa d’en Bossa.
(Ushuaia).

= 971 396 705
SIR ROCCO

® Italiana

@ Playa d’en Bossa
= 971308 100
SISSI’S

& Internacional.

@ (/ de las Begonias.

Playa d’en Bossa.
= 971 304 865
THE BEACH CLUB
&® Mediterranea.

@ Playa d’en Bossa.

Hard Rock Hotel Ibiza.

971396 736
TROPICANA

& Mediterranea.

@ Cala Jondal

= 971 802 640 -
971 187 520

UNIC
INTERNACIONAL
& Francesa
mediterrdnea.

@ (/ Ses Begonies,
18. Platja d’en Bossa
= 971393 573
XOYO IBIZA

& Internacional.

@ Playa d’en Bossa.
= 971300578

AUBERGINE

& Mediterranea.
@ (tra. San Miguel
km. 9,9.

2 971090 055
CAN GAT

& Mediterranea.
@ (ala San Vicente
971320123
PORT BALANSAT
& Mediterrdnea-
ibicenca.

@ Playa Cala San
Miguel.
971334527
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Sociedad y Cultura

El descifrado completo
del genoma del olivo
permitira mejorar el aceite

» Los investigadores han conseguido secuenciar los mas de 56.000 genes
del genoma de un ejemplar de mas de 1.300 afios de antigliedad

EFE BARCELONA

M Investigadores del Centro de Re-
gulacion Gendmica (CRG) de Bar-
celona, del Real Jardin Botanico de
Madrid (CSIC-RJB)ydel Centro Na-
cional de Andlisis Gendmico de Bar-
celona (CNAG-CRG) han logrado
descifrar el genoma completo del
olivo, lo que permitird mejorar la
produccién de aceitunasy de acei-
te.

La investigacién, que publico
ayer larevista GigaScience, ha con-
seguido secuenciar por primera vez
los més de 56.000 genes del genoma
de un ejemplar de olivo de mas de
1.300 anos de antigiiedad de la va-
riedad Farga, una de las més im-
portantes del este de Espafia.

Elolivo es uno de los primeros ar-
boles que se cultivaron en la histo-
ria de la humanidad, seguramente
hace unos 6.000 afos, y es el arbol
mas emblematico del Mediterra-
neo, con mucha relevancia en la eco-
nomia espanolay de Italia, Greciay
Portugal. Espafia es el méximo pro-
ductor de aceite de oliva del mundo,
con un tercio de la produccién mun-
dial, que es de tres millones de to-
neladas de aceite.

El jefe del grupo de genémica
comparativa del CRG, Toni Gabal-
ddn, que haliderado la investigacion,
ha explicado que hasta ahora se
desconocia el genoma del olivo,
que regula las diferencias entre va-
riedades, tamafios y sabor de las
aceitunas, por qué son tan longevos
o las claves de su adaptacién al se-
cano.

Segtin Gabalddn, la secuencia-
ci6n del genoma completo del olivo

El olivo es uno de los primeros arboles que se cultivaron. . riera

Espaiia es el maximo
productor de aceite de oliva
del mundo, con un tercio

de la produccion mundial

servird para ayudar al olivo, tanto a
su desarrollo como a protegerse de
las infecciones que causan estragos,
como los ataques de bacterias (Xi-
lella fastidiosa) y hongos (Verticillium
dhailae).

«Es, sin duda, un arbol emble-
matico cuya mejora vegetal resulta
muy dificil puesto que hay que es-
perar al menos 12 anos para ver qué
caracteristicas morfolégicas tendré
yver siresulta o no interesante para
hacer, por ejemplo, cruces», dijo
Galbaldén.

Hace cuatro afios, Gabald6n par-
ticipaba junto a Pablo Vargas, in-
vestigador del CSIC en el Real Jardin

Botanico, en la presentacién de re-
sultados cientificos de proyectos
sobre especies amenazadas, como
el lince ibérico. Entonces, Pablo
Vargas propuso al que era presi-
dente del Banco Santander, Emilio
Botin, que financiara la secuencia-
cién completa del genoma del olivo
empleando exactamente la misma
metodologia que se empled en la se-
cuenciacién del lince.

Cinco meses después, se firmo el
contrato para hacer la primera se-
cuenciacién completa del ADN del
olivo, una investigacién que ha du-
rado tres afos. «En la secuenciacion
de un genoma hay tres fases: la pri-
mera, aislar todos los genes. La se-
gunda, ensamblar el genoma, or-
denar esos genes uno detrds de
otro, como si concatenaramos frases
sueltas de un libro. Y finalmente
identificar todos los genes, es decir,
montar el libro», explicé Vargas.

Demuestran que las ninas recién nacidas
responden mejor al estrés que los ninos

» | as madres que dan a luz
nifas presentan una mayor
defensa antioxidante

de su organismo

EFE GRANADA
B Un estudio de la Universidad y el
Hospital San Ceciliode Granadaha
demostrado cientificamente que
las nifnas recién nacidas presentan
una mayor defensa antioxidante y
un menor daino oxidativo en las
membranas celulares que los ni-
nos, lo que se traduce en que res-
ponden mejor al estrés que ellos.
Las ninas presentan también
mayores actividades enzimaticas
antioxidantes, de forma que se des-

monta cientificamente la teorfa del
‘sexo débil' anade el estudio, del que
informd ayer la Universidad de Gra-
nada.

Ademas, las madres que dan aluz
nifias presentan una mayor defen-
sa antioxidante de su organismo y
menos dano a las principales bio-
moléculas, en comparacién con las
que dan aluz a ninos, ademas de un
menor proceso inflamatorio du-
rante el parto.

Enresumen, el parto de una nina
es menos agresivo para la madre
que el de un nifo, segtin los inves-
tigadores, que dicen que hasta la fe-
cha no existian estudios de este
tipo en la literatura cientifica, dado
que todos los disponibles evaluaban
el estrés oxidativo e inflamacién

en adultos.

Se trata del primer estudio que
evalua el estrés inducido en las ma-
dres y sus neonatos en la etapa pe-
rinatal.

Este trabajo multidisciplinar ha
demostrado que las ninas recién na-
cidasy sus madres se enfrentan de
manera mas eficaz a la agresion
que supone el parto en compara-
cién con los nifios y sus madres, y re-
vela una clara asociacién entre el gé-
nero del neonato, el proceso oxida-
tivo y la senalizacion inflamatoria.

Segun los investigadores prin-
cipales de este trabajo, se abre asi
un campo de investigaciéon que se
centra en el sexo del neonato como
factor de riesgo para varias altera-
ciones funcionales.



